A~
1390 K&/ os.

(nabidka minimalné pro 12 osob)

MENU PRO DETI:
miminka — zdarma | déti do 2 let — 200 K¢&
od 3-9 let — polovi¢ni cena

[jednotné pro véechny]

e DomacT silny vyvar s jatrovymi knedlicky
e Sezoébnni krém

hotovd obé&dova sestava, na vybér (jednotny
chod pro véechny):

e Vepfovd panenka sous-vide
kfupavd polenta |/ glazované baby mrkev /
houbovd omacka

e Tradi¢ni Ceskd svickova
na smetané s brusinkami a §leha&kou / domaci knedlik

e Kachni prso confit
kfupavé polenta / Eervend fepa s malinami

Maso poddvané na tdcech (2 kusy/os., 6 druh():

e slezsky zavitek

e pecCené kachni stehno

e vepfova kapsa s houbami a slaninou

e krUti kapsa v panko strouhance,
plnénd porkem, slaninou a krémovym syrem

e fizek z vepfové panenky

¢ glazované kufeci §pizy v sladko-pikantni
omdacce se sezamem

Pfilohy:
e mix saldtd
e bramborové taldrky
¢ slezské kluski” nebo Stouchané brambory
e tradicni omacka, tatarskd omacka

. 'if_

ZAMEK

servirovany dezert (na vybér, jednotny pro viechny):
- baskicky cheesecake
- paviova
- panna cotta s malinami
- Paris Brest: kdvové crémeux, visnova fruzelina
na cerveném viné a rozmarynu, karamelizované
vla§ské ofechy

teplé ndpoje: kdva a ¢aj

dort: viastni (v pfipadé odbéru plné nabidky - kréjeni
zdarma, v pfipadé omezeni nabidky (napf. bez
studeného rautu/bez veéefe) - poplatek za kréjent
dortu 30 K&/ os.)

sladky bar (2ks/os.) - 550 K& + 165 K&/ os.
(pfipravuje pro min. poéet 25 osob)

kava z kévovaru (cappuccino, presso, espresso,
latte) - 55 K&/os. po celou dobu oslavy
sezénni ovoce - 59 K&/ os.

Neni mozné pfinést viastni zakusky.

vybér finger foods

vybér nasich masovych specialit

oblozend syrova prkna

kureci fizeCky servirované s omdackou

kachni platky podavané se §vestkovym chutney
tatardak

olivy, suSené rajcata, nadivané papriky
bramborovy saldt s pazitkovou majonézou

saldt s tortellini, suSenymi rajcaty, nivou a rukolou
pecivo (2 druhy), maslo

obohaceni studeného rautu o stfedomorské
speciality (syry, sunky)- 115 K&/ os.

hovézi gulds s chlebem
ravioli se §pendtem a ricottou v mdslové omdacce



neomezend konzumace* - dzusy 100%, neperlivd
voda s citronem

e poplatek za menu
* Pepsi, Mirinda, 7up, Tonik — ve sklenenych lahvich * poplatek za zakladni bali¢ek vyzdoby:
+ &epovand Kofola® - 1500 K& (rezervace 1/2 proskleny sal)
Neomezend konzumace béhem akce a v aredlu - 2700 Ke (rezervoce celé pragkleny SGl)
e poplatek za perlivé ndpoje: podle spotfeby
nebo dle zvoleného balicku
e poplatek za alkohol: podle spotfeby nebo “korkovné’ za

viastni alkohol (tyké se vina a tvrdého alkoholu)

Pfedkrm - 125 K&/ os.
e Vénecek s pastikou ze zvéfiny a jemnym Nabizime:
ovocnhym Zelé e Sumivé vino nebo vermut na pfipitek - 59 K&

¢ domaci pivo Oderberg 12° varené pro nds

 Kroketa z trhané kachny na karamelizované v nedalekém rodinném minipivovaru nebo
cibuli s pazitkovym majonézou Radegast 10° - za pfiplatek
+ Kfupavy bramborovy placek e banketni vino v akéni cend - 289 K& / 0,75L

3 L
s neslehanou fetou a uzenym lososem nebo sleva 30% z cen ve vinném listku

nebo vlastni vino - poplatek 59 K&/ zletila

e Tatardk ze sudenych rajcat poddavany osoba
v kfupavé tortille
e tvrdy alkohol: 40% sleva z cen v ndpojovém listku

nebo vlastni - poplatek 59 K¢ / zletild osoba

(podc’:vcmé formou bufetu, 1,5 k/os.) DOPLNUJICH

e pecené Zebra BBQ

* drabezi koule s brokolici a ¢esnekovou omackou e doba trvani akce v cené: 8 hodin. Kazdd dalsi hodina

* treska v kiupavem obalu navic - poplatek 1000 K&/h (hodiny po 22.00

se pocitaji dvojnésobné)

Prilohy:

« bramborové kage s parmazdanem e v pfipadé akce s hudbou nebo rezervace salu na

e bramborové talarky vylu€énost je nutno splnit pozadavek urcité minimaini
* salatek z mrkve a okurky Utraty - v pfipadé vaseho zajmu castku vam sdéli

o fresh saldatek s vinegrette manazerka

(jednotné jidlo pro véechny hosty) MUzete upravit pocet chodU:

 Burgundskd hovézi pecené ¢ obéd (varianta I) + dezert - 915 K&/ os.

bramborova kase s kienem | cervend fepa s malinami
¢ Teleci maso dusené na hribcich

gpendatové bramborové noky/ &ervené zeli sous-vide
« Halibut (doba trvani: 7 hodin)

kFupavé bramborové babka | kvéték romansesco /
oma&cka z nakladdanych okurek

(doba trvani: 4 hodiny)

e obéd (varianta 1) + dezert + studeny raut - 1229 Ké&/os.

*v cené je: voda a dzusy, perlivé ndpoje - za pfiplatek



SLADKY BAR
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K naSim sladkostem pouzZzivdme
pouze kvalitni a pfirodni suroviny.




STRED OMOR S KA
p A

CENA: 1790 KC + 239 KCI/OS.

Tabule se pfipravuje pro celkovy pocet dospélych osob, nejméné vSak pro 50 osob.

Uzeniny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami Napoli,
salami spienata picante, pancetta, coppa di parma

Syry: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino, primosale al
pepe, primosale fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.0.P,
taleggio D.0.P.

Antipasti: suSena rajcata, pInéné papricky, kapary, fecké olivy:
kalamata, corservolia

» Foccacia s bylinkami
« Rustikalni bageta
« Syr Feta CHOP s bylinkami a olivovym olejem
e Hummus s tyCinkami grissini
o Tzatizki
* Pesto rosso / verde
« Recky nefiltrovany olivovy olej 0,3%:
s ¢esnekem, chilli paprickami, rozmarynem
« Konfitovana rajCata s ricottou
« Citrusovy salat s parmskou Sunkou a fiky
» Marinovana hruska s gorgonzolou a parmskou Sunkou

Jamon de bodega - dlouho zrajici Sunka suSena pfi nizkych teplotach
po dobu nejméné 9 mésicl v suchém prostfedi Pyrenejské nahorni
roviny - plati se dodatecné: 2390 K¢

(nad 90 os. v cené)



https://krainaserow.pl/?portfolio=taleggio




KVETINY

Kvétiny jsou nepostradatelnym
prvkem kazdé oslavy. Délaji tu
tfesniCku na dortu. Proto velkou

pozornost vénujeme praveé jim.

Poskytujeme vyhradni kvétinové
sluzby, které provadi nase
profesiondini kvetinova dilna.
Jejich prUfez najdete v

samostatném katalogu.

OTHER.BERG _FLOWERS



