
WA L E N T Y N K I
Zamek Chałupki



P R Z Y S T A W K A

Krewetki w panko / sałatka z awokado 

i mango

Z U P A  

Krem z pietruszki i gruszki, chips z szynki

dojrzewającej

D A N I E  G Ł Ó W N E

Sandacz z chrupką / Arancini z ricottą /

emulsja z kiszonego buraka

D E S E R

Ptyś / krem pistacjowy / malina 

W A L E N T Y N K O W E
menu degustacyjne

Dla niegoDla niej
A M U S E  B O U C H E

P R Z Y S T A W K A

Carpaccio z jelenia / piana z cukinii /

orzechy pini

Z U P A  

Consommé z pomidorów / grzyby shimeji

D A N I E  G Ł Ó W N E

Ossobuco cielęce / ziemniaki z serem grana

padano / espuma szpinakowa / chips 

z polenty

D E S E R
Beza orzechowa / krem dacquoise 

A M U S E  B O U C H E

https://mojewypieki.com/przepis/tort-dacquoise-z-orzechami-i-daktylami
https://mojewypieki.com/przepis/tort-dacquoise-z-orzechami-i-daktylami


R E Z E R W A C J A  S T O L I K A
      +48 725 253 559
     recepcja@hotel-zamek.pl Zapraszamy!

Dlaczego warto być z nami w piątek 14 lutego?

Z okazji Walentynek przygotowaliśmy dla Was 
wyjątkowe 4-daniowe menu degustacyjne, składające się z:

przystawki, zupy, dania głównego i deseru. 

Cena menu: 320 zł/para 

Zarezerwuj stolik już teraz i spędź Walentynki 
w niezapomnianym stylu!

Dodatkowe informacje: 
1.Liczba miejsc ograniczona. Wymagana rezerwacja. 
2.Napoje oraz alkohole są płatne osobno, według zamówienia
na miejscu
3.Prosimy o punktualne przybycie - przy spóźnieniu większym
niż 15 minut zastrzegamy sobie możliwość anulacji
rezerwacji. 

Degustacyjne menu walentynkowe dostępne będzie również 
w sobotę 15 lutego od godziny 17:00.


