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Krewetki w panko / satatka z awokado

i mango

v / UPA
Krem z pietruszki i gruszki, chips z szynki

dojrzewajacej

@ DANIE GLOWNE
Sandacz z chrupka / Arancini z ricotta /

emulsja z kiszonego buraka

@ DESER

Ptys$ / krem pistacjowy / malina
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Carpaccio z jelenia / piana z cukinii /

orzechy pini
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Consommé z pomidordw / grzyby shimeji

DA NE & O ENEE
Ossobuco cielece / ziemniaki z serem grana
padano / espuma szpinakowa / chips

z polenty
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Beza orzechowa / krem dacquoise


https://mojewypieki.com/przepis/tort-dacquoise-z-orzechami-i-daktylami
https://mojewypieki.com/przepis/tort-dacquoise-z-orzechami-i-daktylami

Dlaczego warto by¢ z nami w piatek 14 lutego?

Z okazji Walentynek przygotowalismy dla Was
wyjatkowe 4-daniowe menu degustacyjne, sktadajace sie z:
przystawki, zupy, dania gtéwnego i deseru.

Cena menu: 320 zt/para

Zarezerwuj stolik juz teraz i spedz Walentynki
W niezapomnianym stylu!

Dodatkowe informacje:

1.Liczba miejsc ograniczona. Wymagana rezerwacja.
2.Napoje oraz alkohole sg ptatne osobno, wedtug zamdwienia
na miejscu

3.Prosimy o punktualne przybycie - przy spdznieniu wiekszym
niz 15 minut zastrzegamy sobie mozliwo$¢ anulacji
rezerwacjl.

Degustacyjne menu walentynkowe dostepne bedzie réwniez
w sobote 15 lutego od godziny 17:00.
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